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Capacitay vigila Coprisem elaboracién de productos lacteos

Para promover buenas précticas higiénicasy elevar la calidad en productos alimenticios, la Secretaria de Salud, atravésdela
Comision parala Regulacion contra Riesgos Sanitarios del Estado de México (Coprisem) realiza de forma permanente acciones de
fomento sanitario, capacitacion y vigilanciaen la elaboracion y venta de productos | acteos.

La dependenciainforma que lainspeccidn de estos comestibles incluye el andlisis de materia prima mediante muestras aleatorias o
control de calidad, esterilizacidn, pasteurizacion, ultra pasteurizacion, fermentado y condensado, revisién de embalgje 0 envasado,
refrigeracion y su disposicién para venta a publico o agranel.

Entre los productos que son examinados se encuentran diferentes tipos de queso, mantequilla, crema, nata, cajeta, yogurt y dulces
gue contienen leche.

La Coprisem inspecciona que el personal registre, mediante bitacoras, el amacenamiento y analisis de materias primasy productos
terminados, erradicacion de fauna nociva, limpiezay desinfeccién de equipos, utensilios e instalaciones y preparacion -

Ademas, portar vestimenta adecuaday estar capacitado en buenas précticas de higiene, manejo de materias primas y productos
terminados, usar utensilios diferentes entre productos frescos, en procesos o terminados, lavar y desinfectar equipos de coccion
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como estufasy ollas; que el producto almacenado deba mantenerse en cdmara de refrigeracion o refrigeradores a una temperatura de
7°C con termémetro visible.

Lanorma NOM 185 querige la vigilancia de estos procesos también ordenala medicion de aditivos alimentarios que se usan para
mejorar su inocuidad, frescura, sabor, texturao aspecto.
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