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Convoca Toluca a 2° Concurso Municipal de Gastronomia Indigena

El H. Ayuntamiento de Toluca
a través del Instituto Municipal de la Juventud

te invita al Toluca

Capital con valor

(Concursov-
Mun1c1pal de}

. Gastronomla;
Imn|l|||d g, SnYy

|| |
Este concurso tiene como objetive principal promover y preservar la elaboracién de platillos ancestrales de nuestra

entidad, por parte de los jévenes, para crear en ellos conciencia del valor de nuestras tradiciones.

Con base en el Articulo 16 del Bando Municipal de Toksa 2017, podrin
participar jovenes habitantes y vecinos del Municipio de Toluca, que tengan

INSCRIPCION
Las inscripeiones se reafizardn a partir de la publicacién de la presente
hasta el 20 de febrero de 2018, en las instalaciones del

entre 18y 29 ahos de edad, aficlonados y Ll on las
sigulentes categorfas;

o E5 DE L
Los participantes debersn formar equipos de dos personas y estar adscritos
& algun plantel educativa o haber egresado de alguna con reconocimienta
oficial,

POBLACION EN GENERAL
Deberan formar equipos de dos parsenas, que ne tengan travectoria ni
estudios profesionales en ef smibito de cocina.

BASES
= Se debera elaborar un platillo fuerte de | comida tradicional indigena.
 Los platilios & realizar deberin ser “Tipicos Mexicanos™

Instituto Municipal de la uventud, ubicado en Ay, José Vicente Villada No.
441, Colonia Francisco Murguia fjunto a la iglesia “El Ranchits’) Tohsca,
Estado de México, de % a 18:00 hrs.

Para mayores informes comunicarse a los teléfonos (01722) 2130030 v
2145298,

PREMIOS
PRIMER LUGAR: Freidora, plancha y crepera con estula, fabricada en
tubular forrado de Limina y pintado de ssmalte color sluminio, cusnta con
quemadores £ipo H, hexagonal v estrella. la plancha es desmontable v la
crepera de 40 cm de didmetro.

SEGUNDO LUGAR: Parrilla, plancha y freidora, fabricada en tubular forrade
neummy pintado de esmalte color aluminio, cuenta con quemador doble,

.l
platillo.

« La materia prima, platos y utensilios de cocina sersn aportados por ks
participantes.

= No 5@ podran presentar platillos ya preparados, ni

Los EOncursantes debersn pOrtal Fopa adeciada o cbmas fesudiantes o

@ El evento se Hevard 2 cabo of 22 de febrero de 2018, 3 las 8:00 hrs. en las

y mide 80 X 40 cm y la freidora 32 X 15 cm.
TERCER LUGAS: Parrilla, plancha y freidora, fabricada en tubular forrado de
limina y pintado de esmalte color aluminio, cuenta con quemador doble |a
plancha es desmontable y mide B0 % 40 cm y la freidora 32 X 15 cm.

PREMIACIGN
£l 32 de febrero de 2018 se daran a conocer los ganadores en las

instalaciones del Centro de Gastronomia y $3z0n a las 16:00 hrs.

La ceremonia de premiacién se llevard a caba durante una Sesin de Cabilda.
Mo podran participar servidores piblicos de la administracién municipal,
estatal o federal, ganadares de la edickan anterior, nl integrantes del Comite
Organizador o del Jurada,

Las casos no peevistos en la presente comvocatorla serin resueltos por el
Comité Organizador,

Bl veredicto del Jurado serd definitvo e inapelable,

instalaciones del Centro de Gastronomia y Sazén, ubicado en Valentin
Gémez Farias Mo. 907 Col Vértice, San Sebastién. Tolucs, Estado de
México.

* El concursa et limitada o 12 equipos por categoria,

DOCUMENTACION
Prasentar en un sobre bolsa cerrado que en sl exterior sefale ol nombre de.
los participantss, teléfona, coreo electrnico, domicilio v categora, la
siguiente documentacidn de cada uno:

*Copia de Acta de Nacimiento.

*Copia de credencial de slector vigente.
*Comprobante domicifiario no mayor a tres meses.
wCopia de la CURP.

Toluca, México, enero de 2018.
@ 1nstituto Municipal de La Juventud Toluca
B @ wuventud_Totuca

e e
e owes B @imi_toluca "93’.‘2231”'“'"
wReceta del platillo con el que concursard, b cusl no podra ser modificada

poringan ot Jovenes con valor

Desde pequefia, Esperanza Gutiérrez observaba como su abuela cocinabay transformaba ingredientes como quelites, huauzontle y
frijoles negros en deliciosos platillos que se complementaban con una picosa salsa verde hecha en mol cajete por las manos fuertes de
Dofia Ana, quien con su sonrisa expresiva le agregaba |l os principal es ingredientes. sazén 'y amor.

Asi fue como nacié en Esperanza su pasion por la cocina, que después se convertiria en su propésito de vida al estudiarla como
carrera, por lo que recibi6 con alegriala convocatoriaa 2° Concurso Municipal de Gastronomia Indigena, que promueve €l H.
Ayuntamiento de Tolucay que tiene como objetivo preservar la elaboracion de platillos ancestrales de la entidad en dos categorias:
poblacién en general y estudiantes o profesional es de gastronomia.

A través de este certamen, €l gobierno municipal de Toluca refrenda su compromiso con los pueblos indigenas al difundir su cultura
y reconocer lariqueza de la composicion pluricultural y pluriétnica de los mazahuas, otomies, ndhuatls, matlatzincas, tlahuicas y
aquellos que se identifiquen con otro pueblo originario.

L os participantes deberan formar equipos de dos personas y elaborar un platillo fuerte de la comidatradicional indigena en un lapso
de 2 horasy media. El evento sellevard a cabo €l 22 de febrero, alas 8:00 horas, en |las instalaciones del Centro de Gastronomiay
Sazon, ubicado en lacalle Vaentin Gomez Farias nimero 907, colonia Vértice, San Sebastian.

Lamateria prima, platosy utensilios de cocina serén aportados por |0s participantes. Los participantes deberan presentar en un sobre
bolsa copia del acta de nacimiento, credencia de elector vigente, comprobante domiciliario no mayor atres meses, CURP,
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constancia de estudios de la carrera de gastronomia o afines (en el caso de participar en esa categoria), asi como lareceta del platillo
con el que se concursarg, en las oficinas del Instituto Municipal de la Juventud ubicadas en Av. José Vicente Villada No. 441,
colonia Francisco Murguia, hasta el 20 de febrero.

Para mayores informes | os interesados pueden comunicarse a los nimeros tel efénicos 213 0030 y 214 5298.
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